
 

OBJECTIF : AIDE-BOUCHER (30 %) 
 

Habilité manuelle, Précis, Aisance relationnelle, Travailleur 

 

  

 

 PROFIL PROFESSIONNEL 

Passionné par les métiers de l’alimentation, je souhaite aujourd’hui orienter ma 

carrière dans le domaine de la boucherie. Grand amateur de viande, j’apprécie 

particulièrement la diversité des morceaux et préparations de chaque race. Doté 

d’une grande habilité manuelle, je serai rapidement en mesure de mettre en 

pratique les connaissances qui me seront transmises. Précis et travailleur, je mets la 

sécurité et l’hygiène au sommet de mes priorités. 

 

 

 COMPÉTENCES 

• Désosser et couper les pièces de viande à l’aide d’outils ou de machines 

• Gérer les stocks et contrôles la qualité des produits 

• Parer les viandes, éliminer les déchets 

• Etiqueter et enregistrer les emballages 

• Monter, démonter, nettoyer les machines 

• Bonnes connaissances des viandes et recettes 

• Respect strict des normes d’hygiènes et de sécurité 

  

 

 PARCOURS PROFESSIONNEL 

 2017 - 2018 Manœuvre, Coreba Sàrl, Tolochenaz   

  2017 Manœuvre, RSA Construction SA, Ecublens 

  

 

  

 FORMATIONS  

 2010 - 2013 Ecole de tourneur mécanicien, Thiene, Italie 

 2009 Certificat de fin de scolarité obligatoire, Asiago, Italie 

 

  

DONNÉES PERSONNELLES 

Blerim ROBAJ 

Chemin de Bérée 14B 

1010 Lausanne 

076 204 17 13 

 blerimrobaj@gmail.com 

 

Né le 9 mai 1996 
Italien, Permis B 

Célibataire 

Permis de conduire B 

 

INFORMATIQUE 

MS Office-Outlook-Internet 

Bonnes connaissances 

 

LANGUES 

Italien et Kosovar :  

Langues maternelles 

Français : 

Oral : couramment 

Ecrit : Bonnes connaissances 

 

LOISIRS 

Cuisine 
Fitness 

Football 


